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Du mardi 11 au jeudi 13 mars 2025 

 
 

 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 
  

 
 
 

Mardi  
11 mars 

 

 
Salade tiède de choux fleur rôti, amandes et épices  

(4 épices, cannelle, sirop d’érable, poivre) 
 

Nems de porc, salade mêlée 
 

Fromage ou Panna cotta mangue-coco 
 
 

 
Mercredi 
12 mars 

 

 
 

 

 
 
 

Jeudi 
13 mars 

 
Avocat, chair de crabe et mayonnaise citronné, toast 

 
Flan d’épinard, pommes de terre boulangère et 

cabillaud pané 
 

Fromage ou Crème brulée à la vanille 
 
 

 
Vendredi 
14 mars 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 h  

Du mardi 18 au jeudi 20 mars 2025 

 février 
 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 
 

 
 
 
 

Mardi 
18 mars 

 
Maakouda (galette de pommes de terre, safran) 

 
Couscous Royal 

 
Fromage ou Orange à l’oriental  

(suprême d’orange sur crème au safran et tuiles feuille 
de brick au miel) 

 
 

 
Mercredi 
19 mars 

 
 

 
 
 
 
 
RESTAURANT FERMÉ 

 
 

 

Jeudi 
20 mars 

 
Vendredi 
21 mars 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 h  

Du mardi 25 au jeudi 27 mars 2025 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 
  

 
 
 

Mardi 
25 mars 

 
Saucisson en brioche 

 
Joue de bœuf bourguignonne, spätzle 

 
Fromage ou Eclair vanille et agrumes 

 
 

 
Mercredi 
26 mars 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

 
 
 

Jeudi 
27 mars 

 
Pâté lorrain, salade verte 

 
Lotte à l’américaine, Blésotto 

 
Fromage ou Ganache chocolat noir,  

sauce caramel et gelée d’orange 
 

 
Vendredi 
28 mars 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 
 
 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 

Du mardi 1er au jeudi 3 avril 2025  

 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 

 

 

 

 
 

Mardi 
1er avril 

 

 
Salade césar 

 
Hachis Parmentier 

 
Fromage ou Gâteau opéra 

 
 

 
 

Mercredi 
2 avril 

 

 
 
 
 
 
 
 
RESTAURANT FERMÉ 

 
 
 

 
 
 

Jeudi 
3 avril 

 
Vendredi 

4 avril 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 

Du mardi 8 au jeudi 10 avril 2025 

 

 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 

 

 

 
 

 
Mardi 
8 avril 

 

 
Tatin de fenouil, roquefort et noix 

 
Escalope de dinde à la crème, champignons et 

moutarde, mousseline de choux fleur 
 

Fromage ou Crème de jasmin, meringue et myrtilles 
 
 

 
Mercredi 
9 avril 

 

 
RESTAURANT FERMÉ 

 
 
 

Jeudi 
10 avril 

 
Minestrone de légume 

 
Cassoulet toulousain 

 
Fromage ou Fénétra (tarte meringué à la confiture 

d’abricot, amandes et citron confit) 
 

 

 
Vendredi 
11 avril 

 
 
RESTAURANT FERMÉ 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 

Du mardi 15 au jeudi 17 avril 2025 

 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 

 

 

 

 
 

 
Mardi 

15 avril 
 

 
Terrine de légumes 

 
Blanquette de veau, riz 

 
Fromage ou Crumble aux pommes 

 
 
 

 
Mercredi 
16 avril 

 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

 
 
 

Jeudi 
17 avril 

 
Saumon en Bellevue 

 
Filet de brochet, sauce hollandaise,  

pommes de terre vapeur 
 

Fromage ou Paris Brest 
 
 
 

 
Vendredi 
18 avril 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 

Du mardi 22 au jeudi 24 avril 2025 

 

 

 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 

 

 

 

 
 
 

Mardi 
22 avril 

 
 
 
 
 

RESTAURANT FERMÉ 
 

 
Mercredi 
23 avril 

 

 
 
 

Jeudi 
24 avril 

 
Knödel, jus de viande 

 
Escalope de veau viennoise, salades mêlées 

 
Fromage ou Appfelstrudel et crème fouetté vanille 

 

 
Vendredi 
25 avril 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 


