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Du mardi 3 au vendredi 6 Février 2026 

 
 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 
  

 
 

Mardi 
3 Février 

 

 
Velouté de potimarron, lait de coco 

 
Cuisse de poulet rôtie, purée de céleris-raves, jus 

réduit au vin rouge et épices 
 

Tarte fine aux pommes, glace vanille 
 

 

Mercredi 
4 Février 

 

 

 

RESTAURANT FERMÉ 

 

 

 

 

Jeudi 
5 Février 

 
Salade de lentilles et petits légumes, œufs pochés, 

croûtons aillés 
 

Paleron de bœuf confit au vin rouge, courge butternut 
 

Panna cotta au miel de fleur, coulis de kiwi 
 

 

 

 

Vendredi 
6 Février 

 

RESTAURANT FERMÉ 

 

 

 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 
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Du mardi 24 au vendredi 27 Février 2026 

   

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 
 

 
 
 

Mardi 24 Février 

 
Crème de carotte au cumin, chips de panais 

 
Pavé de saumon vapeur, fondue de poireaux et beurre 

citronné 
 

Moelleux à l’orange et sauce chocolat 
 

 
Mercredi 25 

Février 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

 

 
 
 

Jeudi 26 Février 

 
 

Œufs cocotte, champignons et éclats de noisettes 
 

Veau Marengo, Maltagliati (pâte fraîche maison) 
 

Carpaccio de kiwi 
 

 
Vendredi 27 

Février 

 
RESTAURANT FERMÉ 

 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 h  

Du mardi 3 au vendredi 6 Mars 2026 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 
  

 
 
 

Mardi 3 Mars  

 
 

Carpaccio de navet, sauce soja 
 

Rouget pané, frites de patate douce, « ketchup » 
maison 

 
Tarte au flan et kiwi 

 
 
 

Mercredi 4 Mars 

 
 
RESTAURANT FERMÉ 

 

 
 
 

Jeudi 5 Mars 

 
Salade de choux rouge et lardons 

 
Échine de porc au cidre, spaetzle 

 
Crème brûlée coco 

 

 
Vendredi 6 Mars 

 
RESTAURANT FERMÉ 

 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 

Du mardi 10 au vendredi 13 Mars 2026 
 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 

 

 

 

 
 
 

Mardi 10 Mars 

 
Rillettes de rouget citron et safran 

 
Potée de choux, viandes fumées 

 
Sabayon orange et clémentine 

 
 

Mercredi 11 Mars 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

 

 
 
 

Jeudi 12 Mars 

 
 

Croustillant de patate douce, carotte et épinards 
 

Pot-au-feu 
 

Brownie, fruits secs et coulis de fruits rouges 
 

 
 

Vendredi 13 Mars 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 


